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Dinerkaart

Starters 
Aardappelsoep met karnemelk, daslook en lazuli 8
Gyoza kip met bosui, teriyaki en chilimayonaise 8,5
Gyoza vega met bosui, teriyaki en chilimayonaise 8,5
Bruschetta met tomaat en parmezaan - per 4 stuks 12
Padrón peper met paprika-tomatensalsa, geitenkaas en broodkrokant 7,5
Geay oesters met 2 verschillende dressings - per 3 stuks 12
Broodmandje met gezouten boter en aioli 6

Voorgerechten
Zalmceviche met groene asperge, kruidencrumble en passievruchtdressing 13,5
Mosselen met karnemelk, krokante aardappel, dragon- en dilleolie 13,5
Geroosterde bloemkool met een zwarte knoflookcrème, hazelnootcrumble en 
een sesamdressing 12
Tamme eend met gebrande prei, sanbaizudressing en zoete aardappelcrème 13 
Gele biet met burrata, mosterdvinaigrette en groene appel 12
Rauw gemarineerde zeebaars met grapefruit, jalapeño en amandel 13,5

Hoofdgerechten
Gebakken dorade met octopus, gepofte wilde rijst en tomaat beurre blanc 28 
Wildzwijn rilette van Antoinette met gnocchi, daslook en shiitake 28
Gespleten sukade met zacht gegaarde sukade, pastinaaak crème en bearnaise 28
Ravioli met pecorino romano, hazelnoot en salie 25
Bospeen met een crème van boterboon en tahini, feta en mosterdzaadjes 22,5

Breng ons op de hoogte van je allergiëen en dieetwensen!

Chef’s menu

Chef’s menu
3-gangen 44,5 euro
4-gangen 59,5 euro 
5-gangen 69,5 euro 

Begeleidende wijnen 
bij 3-gangen 7,5 per gang
bij 4-gangen 7 per gang
bij 5-gangen 6,5 per gang

Breng ons op de hoogte van je allergiëen en dieetwensen!

Maak uw ervaring nóg mooier en laat u verrassen door 
de menukeuze van onze chef!

Bijgerechten
Frites van Pataad Haps met mayonaise 6
Zoete aardappelfrites met dragonmayonaise en parmezaan 7,5
Couscous salade met cranberry en noten 6

Desserts & kids diner op de 
achterzijde!



Kids diner
Pasta pesto roomsaus of  tomatensaus 6,5
Frites met snack - keuze uit: kip tenders, frikandel of kaassoufflé 6,5 

Desserts
4 kazen met notenbrood, appelstroop en cranberry 15
Millefeuille met blauwe bes, framboos en vanilleroomijs 10
Gemarineerde ananas met kokosschuim, basilicumolie en kokos-
limoengranité 10
Gebakken pruimen met hangop, amandeltuile en karnemelkijs 10
Bonbons met koffie 4 bonbons met koffie of thee 8

Óf check de cocktails op onze 
drankenkaart!

Breng ons op de hoogte van je allergiëen en dieetwensen!

Borrel bites

Koude bites
Broodmandje met gezouten boter en aioli 6
Bruschetta met tomatensalsa en parmezaan - 4 stuks 12
Gemarineerde olijven met cornichons 5,5
Geay oesters met 2 verschillende dressings - per 3 stuks 12

Warme bites
Bourgondiër rundvlees bitterballen met grove mosterd - 7 of 12 stuks 7,5/ 12,5
Cas & Cas oesterzwam bitterballen met grove mosterd - 7 of 12 stuks 7,5/12,5
Borrelmaatjes bittergarnituur met curry, mayonaise en chilisaus - 12 stuks 13
Gyoza kip met teriyaki, bosui en chilimayonaise - 5 stuks 8,5
Gyoza vega met teriyaki, bosui en chilimayonaise - 5 stuks 8,5
Torpedo garnalen met chilimayonaise - 7 stuks 8,5
Padrón peper met paprika-tomatensalsa, geitenkaas en broodkrokant 7,5 
Nacho’s met avocadocrème, tomatensalsa, chilisaus en crème fraîche 11,5

Borrelplanken
Industrie borrelplank met charcuterie, oude en jonge kaaspuntjes, molenaars-
brood, diverse dipjes en een mix van luxe frituur hapjes 22,5
Borrelplank XL met charcuterie, oude en jonge kaaspuntjes, molenaarsbrood, 
diverse dipjes, gemarineerde olijven, gerookte amandelen, mini nacho’s uit de oven 
en een mix van luxe frituur hapjes 32,5

Breng ons op de hoogte van je allergiëen en dieetwensen!




